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Guggenberger
— myjka do wszystkiego

Blachy pokryte teflonem, stoly ze stali nierdzewnej, wozki
pieca obrotowego, kosze i niemal kazdy osprzet cukierniczo-
-piekarski moze by¢ wymyty i wysuszony w jednej komo-
rowej myjce. Bogata oferta myjek przemyslowych na rynku
zdradza pozytywne przemiany w polskich piekarniach. Czy-
sto$¢ osprzetu ma znaczenie nie tylko biznesowe (podnosi ja-
kos¢ produktéw), ale i PR-owe. Czyste kosze, wozki i blachy
(podobnie jak kultura osobista dostawcow chleba) wplywaja
na postrzeganie piekarni czy cukierni na zewnatrz. Sieci han-
dlowe zanim podpisza kontrakt na dostawe pieczywa prze-
prowadzaja audyty w zaktadach produkcyjnych, réwniez,
a nawet w szczegolnosci pod katem higieny.

Konieczno$¢ utrzymania higieny oraz wigksza eksploata-
cja osprzetu ze wzgledu na wiekszg réznorodno$¢ asortymen-
towa wymusily stworzenie takiego systemu myjacego, ktory
nie blokowalby narzadzi pracy, a usprawnit jego organizacje.
W tej kwestii komorowa myjka z system suszenia opartym
na zasadzie odwirowania wpasowuje si¢ idealnie w potrzeby
rynku. Osprzet, myty w krotkich cyklach, jest gotowy do pra-
cy niemal natychmiast po wyjeciu z komory.

W efekcie miejsce duzych gabarytowo myjek przeloto-
wych zajmuja stopniowo komorowe myjki komorowe, kt6-
re wyrdzniajg si¢ wérdéd pozostatych systemoéw myjacych:
uniwersalno$cig (niemal kazdy osprzet piekarski i cukier-
niczy), oszczednoscia (energii i wody + koszty personalne)
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oraz mniejszym zapotrzebowaniem na miejsce
ustawienia.

Myjki Guggenberger pojawily si¢ na rynku ok.
7 lat temu i znajdujg swoje miejsce w wielu polskich
zakladach, dajac satysfakcje pracy (duze ulatwienie
dla pracownikéw) i niezaprzeczalnie wysoki poziom
czystosci.

Opinia Roberta Zaborowskiego,
wiasciciela Piekarni Zaborowscy

Wiele lat czekaliémy na takie rozwigzanie, jakim jest ko-
morowa myjka Guggenberger. Komfort pracy jaki zyska-
liémy, jest nie do przecenienia. Gdybym miat si¢ cofna¢ do
okresu przed zakupem myjki, bytoby to dla mnie jak powrét
do $redniowiecza. Nie moge sobie juz tego wyobrazi¢. Zala-
ne, brudne posadzki, mokry, nie gotowy do wykorzystania
osprzet, tak byto na pracowni cukierniczej. Wozki pieca ob-
rotowego, duze gabarytowo misy, pojemniki mylismy kar-
cherem, jeszcze mokre wprowadzaliémy na pracownie. Az
3 osoby byly zatrudnione specjalnie do tych zadan. Najwaz-
niejsze, Ze nie musze juz uczestniczy¢ w myciu. Pracownicy
sami ,,ogarniaja” temat. Z trzech etatow zostal jeden. Obstuga
myjki jest banalnie prosta. Po zaladowaniu komory i starcie
programu myjacego, pracownik przygotowuje kolejny wozek
do mycia lub tez zajmuje si¢ zupelnie czym$ innym. W myj-
ce Guggenberger myje niemal wszystko. Wkladam do myjki
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nawet 2 m blaty cukiernicze (po odkreceniu kétek).
Przed zaladunkiem nie ptuczemy osprzetu, kapiacy
nadzieniem czy tluszczem wprowadzamy bezpo-
$rednio do komory. Nie skrobiemy zaschnietych zeli
cukierniczych z koszy. Efekt, mimo ze nie uzysku-
jemy wysokiej temperatury wody, jest wysoce zado-
walajacy. Do myjki fadujemy na jeden cykl 52 kosze
cukiernicze, 32 piekarskie. W specjalnych wézkach
myjemy koszyczki garownicze. Swietne efekty mycia
dzieki systemowi dwukrotnego odwirowania wida¢
na kastlach, pelnych blachach, rantach, gdyz caly
brud zostaje odwirowany. Poziom czysto$ci pozwa-
la na to, ze zrezygnowalismy z wykltadania papieru
w koszykach cukierniczych.

Przy cyklicznym myciu i temp. wody do 80°C wézki
pieca obrotowego odzyskuja wyglad z okresu nowosci.



KOLEJNOSC etapéw pracy

MYCIE - WIROWANIE 1.
- PLUKANIE - WIROWANIE
2. (SUSZENIE)

Umieszczony na  specjalnym
wozku osprzet wjezdza do komory
mycia (réwno z podtoga w przypad-
ku wpuszczenia myjki w posadzke
- wersja STANDARD lub poprzez
rampe/najazd - wersja FLEX). We-
wnatrz myjki znajduje si¢ talerz ob-
rotowy sterowany falownikiem do
ktérego przytwierdzona jest azuro-
wa kabina, ktora miesci - w zalez-
nosci od wielkosci maszyny - dwa
specjalne wozki ze sprzetem, sztaple
koszy na wysokos$¢ 2 metréw, euro-
-palety, blachy. Po zatadowaniu ka-
biny/kosza i zablokowaniu drzwi,
ustawiany jest program mycia.
Wewnatrz kabiny po lewej i prawej
stronie znajduja si¢ obrotowe dysze
natryskowe, po 8 z kazdej strony
(dziatajac w polowie od dotu w potowie od gory po
skosie na myty osprzet) o wysokim ci$nieniu, do
12 bar. Ulozenie dysz oraz powolne obroty komory
powoduja, ze nie ma miejsc, w ktére nie dostataby
sie woda. W zaleznosci od stopnia zabrudzenia cykl
mycia trwa od 3 do 60 min. Woda do mycia krazy
w obiegu zamknietym (magazynowana w zbiorni-
ku pod myjka lub na tylnej §cianie myjki), uzywana
jest powtornie po przefiltrowaniu. Cykl odwirowa-

Utrwalony nagar schodzi po zastosowaniu wstepnego
godzinnego programu mycia, wysokiej temperatury
i mocniejszej chemii. Im wyzsza temperatura mycia,
tym szybciej schng resztki wody na osprzecie po wyje-
ciu. U nas osprzet ma czas na wystygniecie, ale gdyby
byla potrzeba uzytkowania bezposrednio po myciu,
nie ma najmniejszego problemu.

Myijka pracuje dziennie ok. 5 h. Wyjatkowo z piat-
ku na sobote 16 h. Wykorzystujemy programy usta-
wione fabrycznie, od 1-6. Najkrétszy 3 min. program
wystarcza na mycie koszy, na 2. programie myjemy
tluste misy, garnki cukiernicze, na 3. - foremki, bla-
chy, deski, na 5. - ranty. Kosze cukiernicze myte sg
codziennie, wozki, foremki raz w tygodniu.

Wodg do mycia, ktdra jest w obiegu zamknietym
(zbiornik umieszczony pod posadzka), wymieniam
3 razy w tygodniu. Czysta wode do ptukania pozy-
skujemy przez wykorzystanie wstepnie podgrzanej
wody uzytkowej z zakltadu, nasz myjka wyposazona
jest w bojler do podgrzewania. Posiadam 2 pompy
do dozowania chemii, coraz czesciej jednak wyko-
rzystujemy jedna.
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nia po myciu (mechaniczne usuwanie resztek brudu) spra-
wia, ze zuzycie czystej wody do ptukania wynosi 16 1. Po
plukaniu nastepuje wlasciwe suszenie poprzez odwirowanie
resztek wody (140 obrotéw/min). Zakonczenie catego cyklu
mycia melduje sygnat dzwiekowy. Na wyciagnietym bezpo-
$rednio z myjki osprzecie znajduja si¢ krople wody, ktore
z racji temperatury rozgrzanych urzadzen odparowuja bar-
dzo szybko i juz po kilkunastu minutach sprzet jest gotowy
do powtdrnego uzycia.

Montaz myjki jest prosty, zajal firmie GETH jeden dzien. Wy-
zwaniem okazala si¢ zbyt mafa brama i musieliSmy rozbiera¢
dach. Przez niemal 4 lata uzytkowania nie zdarzyly sie zadne po-
wazne awarie. Zuzyciu ulegaja dysze natryskowe, ale w tym przy-
padku moge liczy¢ na szybka interwencje serwisu firmy GETH.

Dotychczas nie policzylem oszczednosci. Ale §miato moge
stwierdzi¢, ze zuzywamy (w poréwnaniu do innych systemow
mycia) mniej wody i pradu. Odpadly tez koszty personalne (2
etaty). Na pierwszym miejscu bede jednak podkreslat wygo-
de pracy, ktora jest bezcenna, podobnie, jak pierwsza reakcja
pracownikéw !'WOW! Niedowierzali, ze tak brudng prace
mozna wykona¢ w tak wygodny i czysty sposob.

Mialem mozliwo$¢ konfrontacji swojego zakupu, przy-
jechal bowiem do mnie do zaktadu piekarz ze Slgska, ktory
zakupil myjke stworzona na wzdér myjki Guggenberger. Cena
przemawiala, ale juz jako$¢ mycia i wykonania nie. Myjka,
cho¢ wygladem podobna, miata moc zmywarki kuchenne;.
Klient dzwonit do mnie chcac poznaé szczegély do przero-
bienia swojej maszyny. Ja nie zaluje zakupu. Uwazam, ze to
byta jedna z lepszych inwestycji. Polecam wszystkim i wiem,
ze predzej czy pdzniej taka myjka znajdzie si¢ w kazdym za-
ktadzie piekarskim, czy cukierniczym.
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KOSZE - PALETY - WOZKI PIECA OBROTOWEGO
- BLACHY - MISY-KUBLY - BLATY STOLOW
CUKIERNICZYCH

Uniwersalno$¢ myjki jest nie do przecenienia. Okazuje sie,
ze nie tylko wielkogabarytowe sprzety moga by¢ myte w myjce,
ale i drewniany osprzet, deski, watki czy koszyczki garownicze.
Wysoka temperatura i suszenie przez odwirowanie nie dajg
szansy na wnikniecie wody w drewno. Dla drobnego osprzetu
przeznaczone sa specjalne wozki, ktére mocuja osprzet i zabez-
pieczaja przed uderzeniami w kabinie. W jednym cyklu moze
zosta¢ umytych ponad 50 koszy. Ukladane w 4 sztaple na wy-
soko$¢ 2 m w pelni wykorzystuja powierzchnie mycia, energie
iwode. Sifa uderzenia wody jest tak duza, ze unosi lekko kosze,
myjac je w miejscach pozornie niedostepnych.

ZUZYCIE ENERGII

Zakladajac, ze pompa pracuje podczas 1/3 trwania cyklu,
myjka zuzywa ok. 13 kW (plus 1 kW) dziennie w przypadku
wirowania. Ogrzewanie wody moze by¢ poprzez bojler (usta-
wiany na myjce lub obok), coraz cze¢sciej jednak myjki podla-
czane sg do systemu odzysku energii w piekarni (np. energia
z techniki chlodniczej lub piecéw).

Oszczednos¢ kosztow personalnych jest odczuwalna.
Dziennie to ok. kilka roboczogodzin jednego pracownika.
Zaoszczedzi¢ mozna tez na detergentach, ktorych dodaje sie
mniej lub w ogéle. Przy czestym myciu wystarcza sama woda.

OBSLUGA

Niektorzy klienci sami ustawiajg program i temperature
z dokltadnoscia do 0,5°C, wigkszos¢ jednak korzysta z wcze-
$niej zaprogramowanych cykli, naciskajac zaledwie guzik
startowy. W ten sposob unikna¢ mozna bledu. Obstuga musi
jednak uwaza¢, by do myjki nie trafialy zbyt drobne elementy,
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a pozostale byly zabezpieczone w odpowiednich do
tego wozkach. Dla blach i koszykdéw istniejg typowe
wozki na kotkach, dla pozostalego sprzetu sa specjal-
ne wozki z kratami.

CZAS

Mycie 500 szt. blach u jednego z klientéw zajmuje
ok. 4-5 h, a czesto przed myciem pracownicy musieli
jeszcze zeskroba¢ zele cukiernicze. W myjce Gug-
genberger wszystkie brudne blachy trafiaja do myjki
i poréwnywalne mycie zajmuje ok. 90 min.

EFEKTY

Przylegajace resztki ciast, spieczone zele cukiernicze,
nagar i maka powoduja, ze mycie osprzetu stanowi dla
zakladoéw duze wyzwanie. Odwieczne problemy roz-
wigzuje w stopniu zadowalajacym komorowa myjka.
Im czestsze mycie, tym lepszy efekt i krétsze cykle oraz
mniejsze dawki chemii. Wysoka temperatura, duze ci-
$nienie dysz rotujacych skutecznie zwalczajg wszelkie
zabrudzenia. W wielu przypadkach urzadzenia ,za-
puszczone” odzyskuja swdj pierwotny stan czystosci.

BUDOWA

Myjka Guggenberger zbudowana jest solidnie
i w bardzo prosty sposdb. Zwykle lokalny serwis do
utrzymania ruchu w zaktadzie jest w stanie skutecz-
nie zaradzi¢ ewentualnym problemom.
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